"Prestige”
Lugana DOP

Don David Reserva

Chardonnay
IGT della Bergamasca

Franciacorta Brut DOCG

“La Riva"
Brut Valdobbiadene
Prosecco Superiore DOCG

Moscato d'Asti DOP

CA MAIOL
Desenzano del Garda (Brescia), Lombardia

EL ESTECO
Vlles Calchaquies (Salta), Argentina

MAGRI
Torre de Roveri (Bergamo), Lombardia

FERGHETTINA
Adro (Brescia), Lombardia

REBULI
Valdobbiadene (Treviso), Veneto

PAOLO SARACCO
Castiglione Tinella (Cuneo), Piemonte

30,00 €

28,00 €

24,00 €

42,50 €

25,00 €

35,00 €



"PERRIER-JOUET Grand Brut" )
Champagne MAISON PERRIER-JOUET 120,00 £

Champagne-Ardenne (Francia)

Il Perrier-Jouét Grand Brut si presenta con un giallo paglierino scintillante e un perlage fine e
persistente, che accompagna il sorso con leggerezza ed eleganza.

Al naso, offre un bouquet delicato ed equilibrato, dove fresche note di fiori bianchi e frutti gialli
si intrecciano con sentori di prugna, limone e bergamotto, seguiti da sfumature di calce,
caprifoglio e fiori di alberi da frutto. Piut in la emergono profumi golosi di burro, torte alla
madeleine e vaniglia, completati da accenti di pompelmo, pesche bianche, pere verdi, mele
croccanti e nocciolo verde.

Al palato, lo champagne sorprende per ampiezza e vivacita in perfetto equilibrio, con una
struttura rotonda e fresca che sfocia in un finale lungo, armonioso e memorabile. Un classico
senza tempo, espressione autentica della raffinatezza Perrier-Jouét.

La vendemmia si svolge esclusivamente a mano, con cura e attenzione, per raccogliere solo le
migliori uve al momento ideale di maturazione. In cantina, la vinificazione avviene in silenzio e
precisione, nei contenitori d'acciaio inox a temperatura controllata, dove il mosto inizia il suo
lento viaggio verso la trasformazione. La fermentazione malolattica completa questo percorso,
donando al vino quella morbidezza e armonia che lo rendono unico.

Ma é nell'affinamento che questo vino svela tutta la sua magia: trascorre in cantina un tempo
pit del doppio di quanto richiesto dal disciplinare, un periodo di paziente attesa che gli permette
di arricchirsi di complessita e profondita. Infine, il dosaggio — calibrato tra gli 8 e gli 11 grammi
per litro, a seconda dell'annata — dona al vino quella perfetta armonia tra freschezza e
delicatezza, un equilibrio capace di raccontare la storia di ogni vendemmia.



“Testamatta”
ROSSO Toscana IGT BIBI GRAETZ 145,00 €

1007 W Fiesole (Firenze), Toscana 075 L

B Tafmdfe

“Testamatta” & la parola che meglio descrive Bibi Graetz, una persona sorridente, creativa e
passionale. “Testamatta” & un Supertuscan prodotto esclusivamente con uve di Sangiovese
provenienti da vigne vecchie, una perfetta combinazione tra tradizione e creativita che racconta

la purezza e I'eleganza di questo vitigno autoctono.

Vlrsfsggons o sfmanci

Le uve di Testamatta sono selezionate manualmente da sei vigneti: Vincigliata, Olmo, Lamole,
Londa, Montefili e Siena. Ogni vigneto, suddiviso in parcelle, viene vendemmiato separatamente
per raccogliere le uve al perfetto stadio di maturazione. Dopo una prima selezione in vigna,
segue una seconda selezione in cantina, su due tavoli di cernita, per garantire che solo gli acini
migliori vengano utilizzati.

Le uve di Sangiovese vengono poi pigiate delicatamente e trasferite in barrique aperte da 225
litri, tini d'acciaio o tini troncoconici in legno da 50 ettolitri, mantenendo sempre separate le
parcelle d'origine. La fermentazione alcolica si svolge spontaneamente con lieviti indigeni,
accompagnata da tre rimontaggi o follature manuali al giorno durante il picco fermentativo,
ridotti gradualmente a uno dopo circa una settimana.

Al termine della fermentazione, il vino viene trasferito in barrique e botti di legno dove si
svolgono la fermentazione malolattica e un periodo di affinamento di 18 mesi. Ogni parcella
viene affinata separatamente, e solo successivamente si procede alla definizione del blend
finale.



“Maurizio Zanella”

ROSSO Sebino IGT CA’ DEL BOSCO 90,00 €

7 _ Erbusco (Brescia), Lombardia 075 L

157 m W&bfq’

Vit g

Tre vigne di Cabernet Sauvignon, con un’eta media di 32 anni, situate nel Comune di Erbusco.
Due vigne di Merlot, con un’eta media di 29 anni, situate nel Comune di Cazzago San Martino.
Una vigna di Cabernet Franc, con un’eta media di 33 anni, situata nel Comune di Passirano.

Vi sffosnif

II Maurizio Zanella nasce dalla vinificazione separata di Cabernet Sauvignon, Merlot e Cabernet
Franc provenienti dai migliori vigneti di Ca’ del Bosco. Le uve, raccolte a mano in piccole
cassette, vengono subito classificate, raffreddate e selezionate manualmente, quindi sottoposte
alle esclusive “terme degli acini”, un sistema di lavaggio e asciugatura che garantisce massima
pulizia.

Gli acini, dopo la diraspatura, cadono nei tini per gravita, evitando |'uso di pompe meccaniche che
potrebbero danneggiarli. La fermentazione alcolica e la macerazione durano in media 21 giorni,
con controllo della temperatura, follature e rimontaggi giornalieri tramite serbatoi elevatori, che
favoriscono un’estrazione delicata di colore e tannini.

Dopo la svinatura, il vino viene trasferito in barrique di rovere francese (70% nuove), dove
svolge la fermentazione malolattica e affina per circa 17 mesi. Solo in seguito si procede
all'assemblaggio finale.

L'imbottigliamento avviene per gravita, senza stress ossidativi né ulteriori aggiunte di solfiti,
preservando integrita e salubrita. Ogni bottiglia & tracciabile grazie a una marcatura univoca.
Segue un affinamento in bottiglia di 1 anno e 7 mesi.



(4

“Bricco dell'Uccellone’

Barbera d'Asti DOCG BRAIDA 90,00 €
1007 gm Rocchetta Tanaro (Asti), Piemonte 075 L

Dogre 4 [frfere

L'Uccellone era il soprannome curioso e un po’ misterioso di una donna che abitava tra le colline
ricamate di vigne. Il suo volto, segnato dal tempo, era dominato da un naso pronunciato che
ricordava il becco di un uccello. Sempre vestita di nero, appariva come una figura silenziosa e
solitaria, capace di incutere rispetto e un pizzico di timore. Fu cosi che, nel parlare del paese,
cominciarono a chiamarla semplicemente “I'Uccellone” — un nome che, tra leggenda e realta, é
rimasto impresso nella memoria delle colline.

Virsfosggons o sfmamai

Prodotto esclusivamente con uve Barbera (100%) provenienti da vigneti di proprieta situati a
Rocchetta Tanaro, nel cuore della Barbera d’Asti, questo vino nasce da una selezione accurata
delle uve, coltivate su terreni che da decenni raccontano la storia della famiglia Braida e del loro
legame con il territorio.

In cantina, dopo la diraspatura e la pigiatura, il mosto rimane a contatto con le bucce per circa
20 giorni, in macerazione a temperatura controllata, per favorire un’estrazione ottimale di
colore, profumi e struttura. Terminata la fermentazione, il vino viene travasato in botti di
rovere, dove prosegue il suo percorso evolutivo per 12 mesi, sviluppando complessita, equilibrio
e finezza.

Segue un ulteriore affinamento in bottiglia di almeno un anno, durante il quale il vino si affina
ulteriormente, raggiungendo la piena espressione del suo carattere: intenso, elegante, profondo.
Un Barbera che unisce potenza e grazia, fedele interprete di una grande tradizione piemontese.



Kegt ffans

Brunello di Montalcino DOCG

007 W

“Antonio Castagnedi”

Amarone della Valpolicella DOCG

4 W v @MWMM 207 Q&M/W\l///fv
57 e b 57 05’0/%7

“Le Volte dell'Ornellaia”
Toscana IGT

M

"Fontodi”
Chianti Classico Biologico DOCG

1007 W

Barolo DOCG

1007 ﬁﬂ%»/;

Barbaresco DOCG
1007 Q/MLA/;

"Monti Garbi"

Valpolicella Ripasso Superiore DOC

w07 (s o (Joivons, 17 Rerdfoeff
07 va v @yﬁﬁ

Lagrein Alto Adige DOC
1007 LW

COL D'ORCIA
Montalcino (Siena), Toscana

TENUTA SANT'ANTONIO
Mezzane di Sotto (Verona), Veneto

TENUTA DELLORNELLAIA
Bolgheri (Livorno), Toscana

FONTODI
Greve in Chianti (Firenze), Toscana

CIABOT
Langhe e Roero (Cuneo), Piemonte

CIABOT
Langhe e Roero (Cuneo), Piemonte

TENUTA SANT'ANTONIO
Mezzane di Sotto (Verona), Veneto

KELLEREI KALTERN

Lago di Caldaro (Bolzano), Trentino - Alto Adige



Montefalco Rosso DOC

07 W 57 W
157 @a/m

llLyrll
Valcalepio DOCG

w07 WW(/ w7 Wﬁﬁ‘

Langhe Nebbiolo DOC
107 (Lotgrinas o (Losrnsncs 07 Qw/w//m
7 a0 57 @542727

“Talo"”
Nero di Troia Puglia IGP

1007 %uw i

“Roggiano”
Morellino di Scansano Docg

w7, W 57 Afessl

45° Parallelo
Siering
Valcalepio Rosso Riserva DOC

w07 WMW w7 WM/T

"Fantini"
Montepulciano d'Abruzzo DOC

1007 Wﬁcﬁ/’w

“Visconte”
Barbera Piemonte DOCG

1007 6% p@%

PERTICAIA
Casale fraz. Montefalco (Perugia), Umbria

ELIGIO MAGRI
Grumello del Monte (Bergamo), Lombardia

SILVIO GRASSO
Monforte d'Alba (Cuneo), Piemonte

SAN MARZANO
San Marzano (Taranto), Puglia

VIGNAIOLI DEL MORELLINO DI SCANSANO
Saragiolo fraz. Scansano (Grosseto), Toscana

SABAGHINA

Oltrepo Pavese (Pavia), Lombardia

LOCATELLI CAFFI
Chiuduno (Bergamo), Lombardia

FARNESE
Ortona, San Salvo e Pollutri (Chieti), Abruzzo

CIABOT
Langhe e Roero (Cuneo), Piemonte



Amore per il cibo

mezzo litro

“Meno Buio”

Carignano del Sulcis DOC | ~ HESA . 23,00 €
1007 U/W p/; %W Sant'Anna Arresi (Carbonia-Iglesias), Sardegna 5 L
Barbera d'Asti DOCG BERSANO 18,50 €
1007 %W o/@%]ﬁ Nizza Monferrato (Asti), Piemonte 0.5 L

Barolo DOCG GIACOSA FRATELLI 24,00 €
1007 (WW& Castiglione Falletto (Cunea), Piemonte 03% L
llLyrI'

Valcalepio DOCG ELIGIO MAGRI 16,00 £

07 WW L w07 W(}b/’?» Grumello del Monte (Bergamo), Lombardia 0575 L

Chianti DOCG BANFI 12,00 €
W07 % &W 307 W%/qz Castellina in Chianti (Siena), Toscana 0375 L
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Yacochuya

1007 W“/Z”

Unanime

07 o

157 Waféw o 157 f@w
San Pedro de Yacochuya

87 Wﬂ/ﬁwo 157 WW

Rutini

1007 Wa/éw

Amauta Innovacion

507 (Wbont Fapno 07 P

Mil Volcanes
Single Vineyard

1007 Wa/éw

Tempus Alba Reserva

1007 W

Argentum Malbec Riserva

@/‘*‘4 J’V W’\/Zw 2557 w0 200, 6057 & 2017

¢ 147 a 2003

Bacan

1007 Wa/ﬁw

Inca

1007 WA/Z@

BODEGA ROLLAND

Valle de Cafayate (Salta), Argentina
2035 mt. altitudine

LA MASCOTA
Valle de Uco (Mendoza), Argentina

BODEGA ROLLAND

Valle de Cafayate (Salta), Argentina
2035 mt. altitudine

RUTINI WINES
La Consulta (Mendoza), Argentina

EL PORVENIR
Cafayate (Salta), Argentina

MIL VOLCANES
Valle de Uco (Mendoza), Argentina

TEMPUS ALBA
Lujdn de Cuyo (Mendoza), Argentina

WORLD TASTIG
Lujan de Cuyo (Mendoza), Argentina

LA GIOSTRA DEL VINO
Agrelo (Mendoza), Argentina

VALLISTO
Valle de Cafayate (Salta), Argentina



Confiada Alquimista

bl

Newen

1007 W“/Z‘”

“Finca la Papay”
Malma

1007 Wa/éw

Don David Reserva

1007 W“/Zw

Santa Julia

1007 WA/ZM/

“Postales”
Fin del Mundo

1007 W“/Zw

San Felipe Roble

1007 Wa/ﬁw

El Supremo

1007 Y lefbee

Postales Roble

57 Wa/éw 57 WW

San Felipe Roble

1007 WA/ZM/

SEPTIMA

Valle de Uco y Lujdn de Cuyo
(Mendoza), Argentina

BODEGA DEL FIN DEL MUNDO
San Patricio del Chanar
(Neuquén), Patagonia - Argentina

BODEGA MALMA
San Patricio del Chainar

(Neuquén), Patagonia - Argentina
EL ESTECO
Vles Calchaquies (Salta), Argentina

BODEGA SANTA JULIA
Valle de Uco (Mendoza), Argentina

BODEGA DEL FIN DEL MUNDO

San Patricio del Chanar
(Neuquén), Patagonia - Argentina

LA RURAL
Maipii (Mendoza), Argentina

RPB
Maipii (Mendoza), Argentina

BODEGA DEL FIN DEL MUNDO
Maipii (Mendoza), Argentina

LA RURAL
Maipi (Mendoza), Argentina



	Rossi Nobili
	“Testamatta” ROSSO Toscana IGT
	BIBI GRAETZ

	145,00 €
	0,75 L

	Essere un “Testamatta”
	Vinificazione e affinamento

	“Maurizio Zanella” ROSSO Sebino IGT
	CA’ DEL BOSCO

	90,00 €
	0,75 L

	Vigneti di origine
	Vinificazione e affinamento
	“Bricco dell’Uccellone” Barbera d’Asti DOCG
	BRAIDA

	90,00 €
	0,75 L
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	Vinificazione e affinamento
	Rossi italiani
	Brunello di Montalcino DOCG
	COL D'ORCIA

	“Antonio Castagnedi" Amarone della Valpolicella DOCG
	TENUTA SANT'ANTONIO

	"Le Volte dell'Ornellaia" Toscana IGT
	"Fontodi" Chianti Classico Biologico DOCG
	TENUTA DELL'ORNELLAIA
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	68,00 €
	0,75 L

	57,00 €
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	46,00 €
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	45,00 €
	0,75 L

	Barolo DOCG
	CIABOT

	44,00 €
	0,75 L

	Barbaresco DOCG
	CIABOT

	40,00 €
	0,75 L

	"Monti Garbi" Valpolicella Ripasso Superiore DOC
	TENUTA SANT'ANTONIO

	37,00 €
	0,75 L

	Lagrein Alto Adige DOC
	KELLEREI KALTERN

	31,00 €
	0,75 L



